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Sekcja I: Instytucja zamawiajaca/podmiot zamawiajacy
I.1) Nazwa, adresy i punkty kontaktowe:
Oficjalna nazwa: Powiat Tarnogérski Krajowy numer identyfikacyjny: (jezeli jest

znany)
Adres pocztowy: ul. Kartuszowiec 5
Miejscowos$¢: Tarnowskie Gory Kod pocztowy: 42-600 Paristwo: Polska (PL)
Punkt kontaktowy: Tel.: +48 323813786
Osoba do kontaktéw: Iwana Penkaty
E-mail: zamowienia@tarnogorski.pl Faks: +48 323813727

Adresy internetowe: (jezeli dotyczy)

Ogodliny adres instytucji zamawiajgcej/ podmiotu zamawiajgcego: (URL) www.powiat.tarnogorski.pl
Adres profilu nabywcy: (URL)

Dostep elektroniczny do informacji: (URL)

Elektroniczne sktadanie ofert i wnioskéw o dopuszczenie do udzialu: (URL)

1.2) Rodzaj zamawiajacego:
® Instytucja zamawiajaca O Podmiot zamawiajacy

PL Formularz standardowy 14 - Ogtoszenie dodatkowych informacji, informacje o niekompletnej procedurze lub 1/16
sprostowanie



Sekcja ll: Przedmiot zamdéwienia

11.1.1) Nazwa nadana zamdwieniu:

Przeprowadzenie kursdw obstugi gastronomicznej dia uczniéw ponadgimnazjalnych szkét zawodowych powiatu
tarnogorskiego realizowanych w ramach projektu "Mam zawdd-mam prace w regionie”

I1.1.2) Krétki opis zaméwienia lub zakupu: (podano w pierwotnym ogfoszeniu)

1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga przeprowadzenia kurséw obstugi gastronomicznej dla uczniéw
ksztalcgcych sie w ponadgimnazjalnych szkotach zawodowych Powiatu Tarnogdérskiego. Przedmiot zaméwienia
realizowany jest w ramach projektu systemowego pn. ,Mam zawdd — mam prace w regionie”, ktory jest
wspotfinansowany przez Powiat Tarnogérski, Budzet Paristwa oraz Unie Europejskg ze srodkéw Europejskiego
Funduszu Spotecznego w ramach Dziatania 9.2 Podniesienie atrakcyjnosci i jako&ci szkolnictwa zawodowego
Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki 2007-2013. ) o
2. Opis przedmiotu zamowienia: (przedmiot zaméwienia zostat podzielony na 4 czesci)
Czesc A - Przeprowadzenie kursu dekoracji potraw (carving) z lorystyka stotu dla ucznidw ponadgimnazjalnych
szkot zawodowych powiatu tarnogdrskiego realizowanego w ramach projektu “Mam zawéd-mam prace w
regionie”
1) Planowana maksymalna liczba Uczestnikow kursu dekoracji potraw (carving) z florystyka stotu wynosi 40
0s6b.
2) Zamawiajacy zastrzega prawo zmiany liczby Uczestnikow kursu, w przypadku: o
a) rezygnacji Uczestnika kursu z udziatu w projekcie ,Mam zawod — marm prace w regionie”,
b) rezygnacji Uczestnika kursu z kursu dekoracji potraw (carving) z florystyka stotu,
c) w innych przypadkach losowych.
3) W przypadku zmniejszenia planowanej liczby oséb objetych wsparciem, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
do ograniczenia przedmiotu zamdwienia, bez prawa wystapienia Wykonawcy o roszczenia odszkodowawcze
z tytutu utraconych korzysci. Zamawiajacy zaptaci za faktyczna liczbe 0sadb, ktdre zrealizowaly kurs dekoracji
Eotraw (carving) z florystyka stotu w petnym wymiarze godzin. Cena jednostkowa tj. cena za 1 Uczestnika

ursu nie ulegnie zmianie, a Wykonawca nie wniesie zadnych roszczer w stosunku do Zamawiajgcego. W
powyzszym przypadku rozliczenie nastgpi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu umaowy tj. na
podstawie list obecnosci.
4%)Zamawiaja‘cy przekaze Wykonawcy w terminie do 15 dni roboczych od dnia podpisania umowy wzér listy
obecnosci, wzor ankiety ewaluacyjnef oraz imienna liste Uczestnikdw kursu wraz z danymi kontaktowymi.
5) Wykanawca zobowigzany jest przed rozpoczeciem zaje¢ lecz nie pozniej niz w terminie do 5 dni roboczych
od otrzymania imiennej listy Uczestnikow kursu, dostarczyé Zamawiajacemu harmonogram zajeé kursu,
obejmujgcy wszystkie zajecia przeprowadzane dla wszystkich Uczestnikow kursu. Harmonogram powinien
zawierat co nahmmejzl termin, wymiar godzin prowadzania zajec wraz z planowana liczba 0sab przewidziang dla
poszczegolnych zajec oraz tematyke poszczegéinych zajeé. _
6) Zajecia bedg prowadzone 25;0 nie z przekazanym Zamawiajagcemu harmonogramem, przez kadre o
odpowiednic kwaliﬁkagjach i doswiadczeniu zgodnie z wykazem osdb stanowigcym zatgcznik nr 5 30 SIWZ,
Wszelkie odstepstwa od harmonogramu zajec, wymagajg uprzedniej zgody Zamawiajacego.
7) Wykaz 0sob realizujgcych Zamowienie przediozony w ofercie jest wigzacy. Zamawiajacy dopuszcza
mozliwo$¢ dokonania zmiany po podpisaniu umowy W zakresie Zmiany 0s0b uczestniczacych w realizacji
zamOwienia pod warunkiem, iz osoby wykonujgce zamowienie bedg posiadaty doéwiadczenie kwalifikacje w
stopniu nie mniejszym niz wymagany w trakcie postepowania o udzielenie zamdwienia.
8) W przypadku uzasadnione] nieobecnosci Uczestnika kursu naleir ta odrobi¢ w ustalonym terminie. Termin
Wtﬁlany bedzie indywidualnie z instruktorem prowadzacym zajecia Iu innym upowaznionym pracownikiem

ykonawcy.
9) Wykonawca zobowigzany jest do informowania Zamawiajgcego o powtarzajgcych sie nieobecnoéciach
kazdego z Uczestnikéw kursu oraz kazdorazowo o ukonczeniu kursu przez kKazdego Uczestnika kursu.
10%Kurs dekoracji potraw (carving) z florystyka stotu obejmuje m.in. nastepujgce zagadnienia:
a) historia sztuki carvingu,
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b) narzedzia do carvingu: typy, rodzaje, sposoby uzywania i konserwacji,
c) sposaoby zabezpieczania I pielegnacyi wyrzezbionych prac,

d) rzezbienie motywdw kwiatowych w owocach i warzywach takich jak: arbuz, melon, dynia, burak, kalarepa,
rzodkiew, ogérek, cukinia, marchew i inne, .

e) tworzenie dekoracji sztuki carvingu poprzez tgczenie pojedynczych rzezh (tworzenie kompozycii
przestrzennej),

f) dekoracja stotéw tj. nakrywanie stofdw, podawanic do stolu, florystyka stotu,

) zajgcia praktyczne. _ . _

11) Kurs dekoracji potraw (carving) z florystyka stotu zrealizowany bedzie si¢ na terenie powiatu tarnogdrskiego,
w zapewnionych przez Zamawiajgcego salach.

12) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu wszelkie niezbedne materiaty szkoleniowo —
dydaktyczne zwigzane z przeprowadzeniem kursu w szczegdlnoéci podreczniki i testy. Przekazane materiaty
dydaktyczne mogg stanowié¢ gotowe publikacje dostgpne na rynku (aktualne podreczniki), nie mogg naruszac
praw autorskich 0sob trzecich. Materiaty dydaktyczne zostang przekazane kazdemu Uczestnikow! Kursu na
wiasno$¢ za pokwitowaniem na liscie odbioru ha poczatku szkolenia bad? na biezgco zgodnie z realizowanym
tematem zajec.

13) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu owoce i warzywa niezbedne do zaje¢ praktycznych.
14) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu komplet nozy do carvingu minimum 8 sztuk, ktéry po
zaxonczonym kursie zostanie przekazany kazdemu Uczestnikowi na wtasnoge.

15) Wykonawca zobowigzany jest do poinformowania Uczestnikow kursu kazdorazowo przed rozpoczeciem
zajeC, ze zajgcia sg realizowane w ramach projektu ,Mam zawodd - mam prace w regionie”, a projekt
wspoffinansowany Jest ze Srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.

16) Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane ze Swiadczeniem ustugi, w tym wydrukéw materiatéw
dydaktycznych oraz koszty zakupu owocow, warzyw i kompletu nozy do carvingu.

17) llos¢ godzin zajec przypadajaﬁa na jednego Uczestnika kursu nie moze by¢ mniejsza niz 20 godzin, w
tym 1;) godzin zajeC teoretycznych (1 godzina = 45 minut) oraz 10 godzin zaje¢ praktycznych (1 godzina = 60
minut).

18) Zajecia w ramach kursu winny odbywaé sie w godzinach niepokrywajgcych sig z godzinami zaje¢ lekcyjnych
Uczestnikéw kursu w dniach od poniedziatku do piatku. Za pisemng zgoda Uczestnikdw kursu, zajecia mogs
odbywac sie réwniez w soboty, niedziele i swieta.

19) Wykonawca zobowigzuje sie do ponoszenia odpowiedzialnoéci za wszelkie szkody powstale

w zwiazku z wykonywaniem przedmiotu umowy, w tym za szkody wyrzadzone osobom trzecim,

za szkody oraz nastepstwa nieszczesliwych wypadkéw powstate w zwigzku ze $wiadczeniem ustug oraz
niezwiocznego zawiadomienia w formie pisemnej Zamawiajgcego o wypadku podczas kursu, oraz sporzadzenia
karty wypadku ustalajacej okolicznosci i przyczyny oraz przekazania jej Zamawiajgcemu i poszkodowanemu.
20) Wykonawca zobowigzany jest do umieszczania logo UE, EFS, POKL i nazwy projektu na wszystkich
dokumentach i materiatach edukacyjnych zwigzanych z przeprowadzanym kursem (w tym na listach
obecnosci). Wykonawca jest réwniez zohowigzany do oznaczenia logo UE, POKL oraz EFS pomieszczen, w
ktdrych adbywac sie bedg zajecia w ramach kursu.

21) Po ukonczeniu kursu dekoracji potraw (carving) z florystyka stotu przez kazdego Uczestnika kursu,
Wykonawca wyda kazdemu Uczestnikowi kursu certyfikat potwierdzajgcy zdobyte kwalifikacje.

22) Wikonawca zobowigzany jest do uzyskania potwierdzenia odbioru certyfikatu, poprzez zioZzenie podpisu
przez kazdego Uczestnika kursu.

23) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia nastepujacej dokumentacji, na ktorg sktadajg sie:

a) listy obecnosci Uczestnikdw kursu, potwierdzone ich wlasnorgcznymi podpisami wraz z tematyka zajed,

h) harmonogramy zajec¢ z wykazem tematdw | wymiaru godzin zajed,

¢) protokoty odbioru akcesoridw (owocdw | warzyw, nozy do carvingu) oraz materiatéw szkoleniowych przez
Uczestnikow kursu, potwierdzone ich wiasnorecznymi podpisami,

d koEua certyfikatow o ukoriczeniu kursu dla kazdégo Uczestnika kursu,

e) ankiety ewaluacyjne na zakoriczenie kursu,
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f) d?kgmengac}a)fotograﬁczna Z przeprowadzonego kursu zapisana na elektronicznym nosgniku danych (ptyta
CD lub pendrive).

24) Wyl?onawca zobowigzany jest do prowadzenia innej niz wymieniono w pkt. 23 dokumentagji, jesli powyzsze
wynika z obowigzujgcych w momencie prowadzenia kursu, przepisow prawa. o

25?( Po zakoriczeniu wszystkich zajeé, Wykonawca zobowigzany jest dostarczyé Zamawiajgcemu peing
dokumentacje. Dokumenty te nalezy przediozy¢ Zamawiajgcemu w terminie do 3 dni roboczych od dnia
ukonczenia kursu przez kazdego Uczestnika. ) . _

26? Po zakoriczeniu kursu dekoracji potraw (carving) z florystyka stotu zostanie sporzadzony protokdt adbioru
ustugi, podpisany przez Naczelnika Wydziatu Strategii, Promaocji i Sportu lub osobe jego zastepujgcg oraz
osobe upowazniong ze strony Wykonawcy. Podstawg do dokonania odbioru beda podpisane listy obecnosci
oraz wypelnione przez Uczestnikéw kursu anklegl ewaluacyjne. _ o

27) Po podpisaniu przez obie strony protokoiu odbioru Wykonawca wystawi Zamawiajgcemu fakture VAT/
rachunek.

28) Platnosc¢ nastapi przelewem na rachunek bankowy wskazany w fakturze/rachunku w terminie 30 dni od daty
wplywu do kancelarii ogolnej Zamawiajacego, prawidtowo wystawionej faktury/rachunku. )

29) Wynagrodzenie nie podlega waloryzacji do korica realizacji umowy, takze w razie zmiany stawki podatku
VAT.

30) Niedoszacowanie, pominiecie, iub nienalezyte rozpoznanie zakresu przedmiotu zaméwienia nie moze byc
podstawg do zgdania zmiany wynagrodzenia.

31) Wykonawca umozliwi przeprowadzenie kontroli realizacji kursu przez Powiat Tarnogérski, jak i inne,
instytucje kontrolne wyznaczone przez Instytucje Posredniczgcy (Urzad Marszalkowski Wojewddztwa Slaskiego
w Katowicach) i Instytucje Zarzadzajaca (ministra wiaciwego ds. rozwoju),

32) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia archiwizacji wszystkich dokumentdw zZwigzanych z
realizowanym projektem do 31 grudnia 2020 r.

33) Z wybranym w drodze postepowania Wykonawca, Zamawiajgcy zawrze umowe zgodnie z zatgcznikiem nr
7a do SIWZ z uwzglednieniem jego formy crganizacyjno — prawne.

Czesc B - Przeprowadzenie kursu barmarnskiego pierwszego stopnia dla uczniow ponadgimnazjalnych szkoi
zawodowych powiatu tarno?érskiego realizowanego w ramach projektu "Mam zawdd-mam prace w regionie”

1) Planowana maksymalna liczba Uczestnikéw kursu barmanskiego piemsze&o stopnia wynosi 90 osdb.

2) Zamawiajgey zastrzega prawo zmiany liczby Uczestnikéw kursu, w przypadku:

a) rezygnacji Uczestnika kursu z udziatu w projekcie ,Mam zawdd — mam prace w regionie”,

b) rezygnacji Uczestnika kursu z kursu barmanskiego pierwszego stopnia,

c) w innych przypadkach lasowych.

3) W przypadku zmniejszenia planowanej liczby oséh objetych wsparciem, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
do ograniczenia przedmiotu zaméwienia, bez prawa wystapienia Wykonawcy o roszczenia odszkodowawcze

Z tytutu utraconych korzysci. Zamawiajgcy zaptaci za fakéycznq liczbe osdb, ktdre zrealizowaty kurs barmariski
pierwszego stopnia w petnym wymiarze godzin. Cena jednostkowa tj. cena za 1 Uczestnika kursu nie ulegnie
zmianie, a Wykonawca nie wniesie zadnych roszczen w stosunku do Zamawiajgcego, W powyzszym przypadku
rozliczenie nastapi zgodnie z rzeczywistym wykonaniemdprzedmiotu umowy tj. na&mdstawie list obecnosci.
4L2amawiajqcy przekaze Wykonawcy w terminie do 15 dni roboczych od dnia podpisania umowy wzdr listy
obecnoéci, wzor ankiety ewaluacyjnef oraz imienng liste Uczestnikdw kursu wraz z danymi kontaktowymi.

5) Wykonawca zobowigzany jest przed rozpoczeciem zajec teoretycznych, lecz nie poZniej niz w terminie do 5
dni roboczych od otrzymania imiennej listy Uczestnikéw kursu, dostarczyé Zamawiajgcemu harmonogram zajec¢
teoretycznych kursu, obejmujgcy wszystkie zajecia teoretyczne przeprowadzane dla wszystkich Uczestnikéw
kursu. Harmonogram Eowinien ZawieraC co najmniej: termin, w%miar godzin prowadzonych zaje¢ teoretycznych,
wraz z planowang liczba 0séb przewidziang dla poszczegodlnych zajed i tematyka poszczegolnych zajed.

6) Zajecia teoretyczne beda prowadzone zgodnie z przekazanym Zamawiajacemu harmonogramem, przez
kadre o odpowiednich kwalifikacjach i dogwiadczeniu zgodnie z wykazem 0s6b stanowigcym zatgeznik nr 5 do
SIWZ. Wszelkie odstepstwa od harmonogramu zaje¢, wymagajg uprzedniej zgody Zamawiajacego.

7) Wykaz oséb realizujgcych Zaméwienie przediozony w ofercie jest wigzacy. Zamawiajacy dopuszcza
mozliwos¢ dokonania zrmiany po podpisaniu umowy w zakresie zmiany 0sob uczestniczacych w realizacji
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zamdwienia pod warunkiem, iz osoby wykonujace zamoéwienie bedg posiadaly doswiadczenie i kwalifikacje w

stopniu nie mniejszym niz wymagany w trakcie postepowania o udzielenie zamdwienia.
8) Kurs barmariski pierwszego stopnia obejmuje wiedze teoretyczng i praktyczng i ma na celu przygotowanie
Uczestnikow kursu do wykonywania zawodu barmana.
9) Ramowy program kursu obejmuje zagadnienia z zakresu:
a) wprowadzenie do zawodu barmana, . )
b) terminologia i funkcjonowanie sprzetu barowego oraz rodzaje stosowanego szkta, miary barowe,
c) alkoholoznawstwo gw!a‘czajqc wszystkie kategorie alkoholi spotykane w $wiatowych barach, ich produkcije i
zastosowanie), ) i , )
d) mii(ksg:lll)mgia - zasady komponowania napojéw mieszanych (wszystkie kategorie koktajli z uwzglednieniem
mocktaili),
e) zasady podawania napojéw alkoholowych,
f) dekoracje/ garnish oraz sztuka prezentacii,
g) odpowiedzialne serwowanie alkoholu, o
h) obstuga gosci przy barze i przy stoliku w tym elementy pracy kelnerskiej,
ig organizacja baru i pracy barmana w tym zarzgdzanie barem,
L working i speed flair (podstawowe triki barmanskie),

) techniki | psychologia sprzedazy,
) mozliwosci i narzedzia wspdtczesnej miksologii,
m) swiatowe trendy w barmanstwie,
n) procedury gastronomiczne | wspdtoraca interpersonalna,
0) zarzgdzanie barem i produktami,
p) savoir vivre podczas obstugi gosci,

q) zajecia praktyczne.

10) Po zakoriczeniu kursu przez wszystkich Uczestnikéw kursu, Wykonawca jest zobowigzany do
przeprowadzenia egzaminu koficowego.

11) Uczestnik kursu, ktdéry zda egzamin koncowy z wynikiem pozytywnym otrzyma certyfikat ukoriczenia kursu
w Jezyku polskim i w jezyku angielskim.
12) Uczestnik kursu, ktory ukoficzy kurs barmariski w pelnym wymiarze godzin otrzyma zadwiadczenie
polwierdzajgce ukonczenie kursu.

13) Wykonawca zobowigzany jest do uzyskania potwierdzenia odbioru zaswiadczer i certyfikatdw, poprzez
ziozenje podpisu przez Uczestnikow kursu.

14) Zajecia teoretyczne i praktyczne odbedg sie na terenie powiatu tarnogorskiego, w zapewnionych przez
Zamawlajgcego salach wyktadowych.

15) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu wszelkie niezbedne materiaty szkoleniowo —
dydaktyczne zwigzane z przeprowadzeniem kursu w szczegélnoéci podreczniki i testy. Przekazane materialy
dydaktyczne moga stanowi¢ gotowe publikacje dostepne na rynku (aktualne podreczniki), nie moga naruszac
praw autorskich 0sob trzecich. Materialy dydaktyczne zostang przekazane kazdemu Uczestnikow! Kursu na
wiasno$c za pokwitowaniem na liscie odbioru na poczatku szkolenia badz na biezgco zgodnie z realizowanym
tematem zajec.

16) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu wszelkie akcesoria niezbedne do realizacji zajeé
praktycznych kursu w tym 2 sztuki shakeréw o réznych pojemnoséciach, ktére po zakonczonym kursie zostang
przekazane kazdemu Uczestnikowi na wlasnosé.

17) Wykonawca zobowigzany jest do poinformowania Uczestnikéw kursu kazdorazowo przed rozpoczeciem
zajec, Ze zajecia sg realizowane w ramach projektu ,Mam zawdd - mam prace w regionie”, a projekt
wspoffinansowany jest ze $rodkdéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.
18) Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane ze $wiadczeniem ustugi, w tym wydrukéw materialéw
dydaktycznych oraz akcesoriow niezbednych do realizacji kursu.

19) llos¢ godzin zajeé przypadajgca na jednego Uczestnika kursu nie moze by¢ mniejsza niz 40 godzin, w tym:
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b) 10 godzin zaje¢ teoretycznych (1 godzina = 45 minut), _ ) _ _
20) Zajecia w ramach kursu winny odbywaé sie w godzinach niepokrywajgcych sie z godzinami zajed lekcyjnych
Uczestnikow kursu w dniach od poniedziatku do pigtku. Za pisemng zgodg Uczestnikow kursu, zajecia moga
odbywac sie rowniez w soboty, niedziele | $wieta.

21) Przed rozpoczeciem zajec praktycznych przez danego Uczestnika kursu Wykanawca zobowigzany jest
przedstawi¢ Zamawiajacemu planowany harmonogram zajec prakttjycznych.

22) Wykonawca bedzie dazyt do realizacji zaje¢ praktycznych zgodnie z przekazanym Zamawiajgcemu
planowanym harmonogramem. W przypadku uzasadnionej nieobecnosci Uczestnika kursu nalezy jg odrobic w
ustalonym terminie. Termin ustalany bedzie indywidualnie _

z instruktorem prowadzacym zajecia praktyczne lub innym upowaznionym pracownikiem Wykonaway.

23) Wykonawca zobowigzany jest do informowania Zamawiajgcego o powtarzajgcych sie nieobecnosciach
kazdego z Uczestnikéw kursu oraz kazdorazowo o ukoriczeniu kursu przez kaZde%(o Uczestnika kursu.

24) Wykonawca zobowigzuje sie do ponoszenia océpowiedzialnoéci za wszelkie szkody powstate w zwigzku z
wykanywaniem przedmiotu umowy, w tym za szkody wyrzadzone osobom trzecim, za szkody oraz nastepstwa
nieszczesliwych wypadkdw powstate w zwi?ku ze swiadczeniem usltug oraz niezwlocznego zawiadomienia

w formie pisemnej Zamawiajacego o wypadku podczas kursu, oraz sporzadzenia karty wypadku ustalajacej
okolicznosci i przyczyny oraz przekazania jej Zamawiajacemu i poszkodowanemu.

ZSLWykonawca zobowigzany jest do umieszczania logo UE, EFS, POKL | nazwy projektu na wszystkich
dokumentach i materiatach edukacyjnych zwigzanych z przeprowadzanym kursem (w tym na listach
obecnosci). Wykonawca jest rowniez zobowigzany do oznaczenia logo UE, POKL oraz EFS pomieszczer, w
ktorych odbywac sie beda zajecia w ramach kursu. _

26} Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia nastepujacej dokumentacji, na ktérag skiadajg sie:

ag 30 godzin zaje¢ praktycznych (1 godzina = 60 minut),

a) listy obecnosci Uczestnikéw kursu, potwierdzone ich wiasnorecznymi podpisami wraz z tematyka zajed,
b) harmonogramy zajec z w&/kazem tematow i wymiaru godzin zajec teoretycznych,
¢) harmonogramy zaje¢ praktycznych wraz z podpisami Uczestnikdw kursu,
d) protokoly odbioru akcesoridw i materialow dydaktycznych przez Uczestnikéw kursu, potwierdzone ich
wlasnorecznymi podpisami,
e?(protoko}y z przeprowadzonych egzaminéw koricawych zawierajace imienny wykaz Uczestnikéw kursu, ktérzy
ukonczyli kurs barmariski pierwszego stopnia, zdali/nie zdali egzaminu,
f) kopie zaswiadczen i certyfikatow potwierdzajacych ukoriczenie kursu w petnym wymiarze godzin przez
kazdego Uczestnika kursu, )
g ankiety ewaluacyjne na zakorczenie kursu,
CDd’(JIEumendtagc;es fotograficzna z przeprowadzonego kursu zapisana na elektronicznym nosniku danych (phyta

ub pendrive).
27) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia innej niz wymieniono w pkt. 26 dokumentacii, jesli powyzsze
wynika z obowigzujgcych w momencie prowadzenia kursu, przepiséw prawa.
282( Po zakoriczeniu wszystkich zajec, Wykonawca zobowigzany jest dostarczyé Zamawiajacemu peing
dokumentacjg. Dokumenty te nalezy przédiozyc Zamawiajgcemu w terminie do 3 dni roboczych od dnia
ukoriczenia kursu przez kazdego Uczestnika Kursu.
29) Po zakoriczeniu kursu barmanskiego pierwszego stopnia zostanie sporzadzony protokét odbioru ustugi,
podpisany przez Naczelnika Wydziatu Strategii, Promocji i Sportu lub osobe jego Zastepujgca oraz osobe
upowazniong ze strony Wykonawcy. Podstawg do dokonania odbioru bedg podpisane listy obecnosci oraz
wypetnione przez Uczestnikéw kursu ankiety ewaluacyjne.
SO)hPo pgdpisaniu przez obie strony protokolu odbioru Wykonawca wystawi Zamawiajacemu fakture VAT/
rachunek.
31) Platnos¢ nastgpi przelewem na rachunek bankowy wskazany w fakturze/rachunku w terminie 30 dni od daty
wplywu do kancelarii ogéinej Zamawiajgcego, prawidiowo wystawionej faktury/rachunku.
%i}TWynagrodzenie nie podiega waloryzacji do korica realizacji umowy, takze w razie zmiany stawki podatku
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33) Niedoszacowanie, pominiecie, lub nienalezyte rozpoznanie zakresu przedmiotu zaméwienia nie moze byc
podstawg do zgdania zmiany wynagrodzenia. ) o ] L

34) Wykonawca umozliwi przeprowadzenie kantroli realizacji kursu przez Powiat Tarnogorski, jak i inne, _
instytucje kontrolne wyznaczone przez Instytucje Posredniczgcg (Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Slgskiego
w Katowicach) i Instyfucje Zarzadzajgca (ministra wiasciwego ds. rozwoju), ; )

35) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia archiwizacji wszystkich dokumentéw zwigzanych z
realizowanym projektem do 31 grudnia 2020 .

36) Z wybranym w drodze postepowania Wykonawcg Zamawiajacy zawrze umowe zgodnie z zatgcznikiem nr
7b do SIWZ z uwzglednieniem jego formy organizaqgno — prawnej, .

Czesc C - Przeprowadzenie kursu sommelierskiego ila uczniow ponadgimnazjalnych szké zawodowych
powiatu tarnogorskiego realizowanego w ramach projektu "Mam zawdd-mam prace w regionie”,

1) Planowana maksymalna liczba Uczestnikdw kursu sommelierskiego wynosi 20 pséb,

2) Zamawiajacy zastrzega prawo zmiany liczby Uczestnikéw kursu, w przypadku: o

a) rezygnacji Uczestnika kursu z udziatu w projekcie «Mam zawod — mam prace w regionie”,

b) rezygnacji Uczestnika kursu z kursu sommelierskiego,

c% w innych przypadkach losowych. _

3) W przypadku zmniejszenia planowane;j liczby 0s6b objetych wsparciem, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
do ograniczenia przedmiotu zamdwienia, bez prawa wystapienia Wykonawcy o roszczenia odszkodowawcze 7
tytutu utraconych korzySci. Zamawiajacy zaptaci za faktyczng liczbe osob, kiore zrealizowaly kurs sommelierski
w petnym wymiarze godzin. Cena jednostkowa tj. cena za 1 Uczestnika kursu nie ulegnie zmianie, a
Wykonawca nie wniesie zadnych roszczen w stosunku do Zamawiajgcego. W powyzszym przypadku
rozliczenie nastapi z?(ocfnie z rzeczywistym wykonaniem Gprzedmiotu umov‘g/ tj. na podstawie list obecnosci.
4E)Zamawzajqcy przekaze Wykonawcy w terminie do 15 dni roboczych od dnia podpisania umowy wzdr listy
obecnosci, wzor ankiety ewaluacyjnej oraz imienna liste UczestnikOw kursu wraz z danymi konta owymi.

5) Wykonawca zobowigzany jest przed rozpoczeciem zajec teoretycznych lecz nie pézniej niz w terminie do 5
dni roboczych od otrzymania imiennej listy Uczestnikéw kursu, dostarczy¢ Zamawiajacemu harmaonogram zajec
tearetycznych kursu, obejmujgcy wszystkie zajecia teoretyczne przeprowadzane dla wszystkich Uczestnikow
kursu. Harmanogram powinien zawieraé co najmniej: dokladne okreslenie miejsca, terminu oraz godzin
prowadzania zajec teoretycznych, wraz z planowang liczbg os6b, przewidziang dla poszczegdinych zajecd.

6) Zajecia teoretyczne beda}prowadzone zgodnie z przekazanym Zamawiajacemu harmonogramem, przez
kadre o odpowiednich kwalifikacjach i doswiadczeniu zgodnie z wykazem os6b stanowigcym zatacznik nr 5 do
SIWZ. Wszelkie odstepstwa od harmonogramu zajeC, wymagajg uprzedniej zgody Zamawiajgcego.

7) Wykaz asdb realizujgcych Zaméwienie przediozony w ofercie jest wigzacy. Zamawiajacy dopuszcza
mozliwos¢ dokonania zmiany po podpisaniu umowy w zakresie zmiany 0séb uczestniczacych w realizacii
zamowienia pod warunkiem, iz 0soby wykonujace zaméwienie bedg posiadaly doswiadczenie i kwalifikacje w
stopniu nie mniejszym niz wymagany w trakcie postepowania o udzielenie zamdwienia.

8) Kurs sommelierski obejmuje wiedze teoretyczng i praktyczng i ma na celu przygotowanie Uczestnikéw Kursu
do wykonywania zawodu Sommeliera .

9) Ramowy program kursu sommelierskiego obejmuje nastepujgce zagadnienia:

a) zawod Sommelier - charakterystyka i warsztat pracy,

b) psychologia i technika obsiugi Gosci przy stole,

c) czym jest wino,

d) winnica - zadania czlowieka/ terroir/ znaczenie kiimatuy i gleby w uprawie winorosli,

e) rézne rodzaje fermentacji - alkoholowa/ maceracja weglow jabtkowo-mlekowa/szaptalizacia,

f) produkcja win biatych, a produkcja win czerwonych - winnica/ zbidr/ transport/ rozgniatanie/ odszyputkowanie/
sedymentacja/proces fermentacji/ maceracja/ kupazowanie/ klarowanie/ dojrzewanie, choroby winorosli,

g) wady i zalety win,

h) zrozumienie etykiety na butelce,

i; przechowywanie wina,

j) dobdr wina do potraw,

PL Formularz standardowy 14 - Ogloszenie dodatkowych informacji, informacje o niekompletnej procedurze lub 7/16
Sprostowanie



k) kraje winiarskie,
I) najwazniejsi producenci wina, L
m) statystyki produkcji i konsumpgii wina na swiecie,
n) szczepy wykorzystywane do produkcji wina, ) . _ ) .
0) biate szczepy - Chardonnay/ Savignion Blanc/ Riesling/ Gewurztraminer/ Pinot Gris / Pinot grigio/ Vlo?nier,
p) czerwone szczepy - Cabernet Savignon/ Merlot/ Pinot Noir/ Syrah/ Tempranillo/ Nebiollo/ Sangiovese
Malbec/ Zinfandel,

) pozostate alkohole, ) o
% serwis wina spokojnego i musujacego- szampana i temperatura podawania wina,
s) dekantacja - etapy/ cel dekantowania,
t) profesjonalna de ustacz(a wina - analiza wzrokowa/ zapach/ smak,
u) rodzaje beczek, butelek, korkdw, kieliszkdw,
v) sprzet sommelierski,
w) tworzenie karty win.
10) Po zakoriczeniu kursu przez wszystkich Uczestnikdw kursu, Wykanawca jest zobowigzany do
przeprowadzenia egzaminu koricowego. )
11) Uczestnik kursu, ktéry zda egzamin koricowy z wynikiem pozytywnym otrzyma certyfikat ukoriczenia kursu
w |ezyku polskim i jkezyku angielskim. _ )
12) Uczestnik kursu, ktéry ukoriczyt kurs w petnym wymiarze godzin otrzyma zaswiadczenie potwierdzajgce
jego udziat w kursie.
13) Wykonawca zobowigzany jest do uzyskania potwierdzenia odbioru zagwiadczen Jub/i certyfikatow, poprzez
zlozenie podpisu przez Uczesthikow kursu. ) .
14) Zajecia teoretyczne i praktyczne odbeda sie na terenie powiatu tarnogarskiego, w zapewnionych przez
Zzmawiajgcego salach wyktadowych,
15) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu wszelkie niezbedne materialy szkoleniowo —
dydaktyczne zwigzane z przeprowadzeniem kursu w szczegolnosci podreczniki i testy, Przekazane materiaty
dydaktyczne moga stanowi¢ gotowe publikacje dostepne na rynku (aktualne podreczniki), nie moga, naruszag
praw autorskich 0s6b trzecich. Materialy dydaktyczne zostang przekazane kazdemu Uczestnikow kursu na
¥v+asnoér’: za pokwitowaniem na liscie odbioru na poczatku szkolenia bad? na biezaco zgodnie z realizowanym
ematem zajec.
16) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu wszelkie akcesoria niezbedne do realizacji zajeé
praktycznych kursu.
17) Wykonawca zobowigzany jest do poinformowania Uczestnikéw kursu kazdorazowo przed rozpoczeciem
zajeC, Ze zajecia sg realizowane w ramach projektu ,Mam zawéd - mam prace w regionie", a projekt
wspotfinansowany jest ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.
18) Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane ze swiadczeniem ustugi, w tym wydrukéw materiatéw
dydaktycznych oraz koszty zakupu akcesoriow niezbednych do realizacji zaje¢ praktycznych.
19) llos¢ godzin zaje¢ przypadajgca na jednego Uczestnika kursu nie moze by¢ mniejsza niz 20 godzin, w tym:
a) 5 godzin zaje¢ praktycznych (1 godzina = 60 minut),
b) 15 godzin zajec teoretycznych (1 godzina = 45 minut), )
20) Zajecia w ramach kursu winny odbywaé sie w godzinach niepokrywajacych sie z godzinami zajeé lekcyjnych
Uczestnikow kursu w dniach od poniedziatku do pigtku. Za pisemng zgoda Uczestnikow kursu, zajecia moga
odbywac sig réwniez w soboty, niedziele i $wieta.
21) Przed rozpoczeciem zajec praktycznych przez danego Uczestnika kursu Wykonawca Zobowigzany jest
przedstawi¢ Zamawiajacemu planowany harmonogram zaje¢ praktycznych.
22) Wykonawca bedzie dazyt do realizacii zaje¢ praktycznych zgodnie z przekazanym Zamawiajgcemu
planowanym harmonogramem. W przypadku uzasadnione] nieobecnosci Uczestnika kursu nalezy jg odrobié w
ustalonym terminie. Termin ustalany bedzie indywidualnie z instruktorem prowadzacym zajecia praktyczne lub
innym upowaznionym pracownikiem Wykonawcy.
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23) Wykonawca zobowigzany jest do informowania Zamawiajgcego o powtarzajgcych sie nieobecnoéciach

kazdego z Uczestnikow kursu oraz kazdorazowo o ukoriczeniu kursu przez kazdego Uczestnika kursu.

24) Wykonawca zobowigzuje sie do ponoszenia odpowiedzialnoéci za wszelkie szkody powstale w zwigzku z

wykonywaniem przedmiotu umowy, w tym za szkody wyrzgdzone osobom trzecim, za szkody oraz nastgpstwa

nieszczesliwych wypadkéw powstate w zwiazku ze Swiadczeniem ustug oraz niezwlocznego zawiadomienia

w formie pisemnej Zamawiajgcego o wypadku podczas kursu, oraz sporzgdzenia karty wypadku ustalajgce;

okolicznosci i przyczyny oraz przekazania jej Zamawiajacemu i poszkodowanemu.

ZSLWykonawca zobowigzany jest do umieszczania logo UE, EFS, POKL i nazwy projektu na wszystkich

dokumentach i materiatach edukacyjnych zwigzanych z przeprowadzanym kursem (w tym na listach

obecnos C? Wykonawca jest réwniez zobowigzany do oznaczenia logo UE, POKL oraz EFS pomieszczen, w

ktorych odbywac sie beda zajecia w ramach kursu. o B ) )

26% Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia nastepujacej dokumentacii, na ktérg sktadajg sie:

a) listy obecnosci Uczestnikow kursu, potwierdzone ich wiasnorecznymi podpisami wraz z tematykg zajec,

b) harmonogramy zaje¢ teoretycznych z wykazem tematéw i wymiaru godzin zajec teoretycznych wraz z

podpisami Uczestnikdw kursu,

c% harmonogramy zaje¢ praktycznych wraz z podpisami Uczestnikéw kursu,

d) protokoty odbioru akcesoriow i materialéw dydaktycznych przez Uczestnikéw kursu, potwierdzone ich

wiasnorecznymi podpisami, . o

e&protoko?y z przeprowadzanych egzaminéw korcowych zawierajgce imienny wykaz Uczestnikéw kursu, ktérzy

ukonczyli Kurs sommelierski, zdali/nie zdali egzaminu,

f) kopie zaswiadczeri i certyfikatéw potwierdzajacych ukoriczenie kursu w peinym wymiarze godzin przez

kazdego Uczestnika kursu,

g) ankiety ewaluacyjne na zakoriczenie kursu,

h d;)lijumenéaci‘f:; fotograficzna z przeprowadzonego kursu zapisana na elektronicznym nosniku danych (piyta

CD {ub pendrive).

27) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia innej niz wymieniono w pkt. 26 dokumentacji, jesli powyzsze

wynika z obowigzujacych w momenciev@rowadzenia kursu, przepiséw prawa.

282( Po zakoticzeniu wszystkich zajec¢, Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajgcemu peing

dokumentacije. Dokumenty te nalezy przédiozyé Zamawiajacemu w terminie do 3 dni roboczych od dnia

ukonczenia kursu przez kazdego Uczestnika Kursu.

29) Po zakoriczeniu kursu sommelierskiego zostanie sporzadzony protokat odbioru ustugi, podpisany przez

Naczelnika Wydziatu Strategii, Promocji i Sportu lub osobe jego zastefaujch oraz 0sobe upowazniona ze

strony ngonawcy. Podstawg do dokonania odbioru bedg podpisane listy obecnogci oraz wypetnione przez

Uczestnikow kursu ankiety.

30)hPo p‘?dpisaniu przez obie strony protokotu odbioru Wykonawca wystawi Zamawiajgcemu fakture VAT/

rachunek,

31) Ptatnosc nastgpi przelewem na rachunek bankowy wskazany w fakturze/rachunku w terminie 30 dni od daty

wptywu do kancelarii ogdinej Zamawiajgcego, prawidiowo wystawione] faktury/rachunku.

62) Wynagrodzenie nie podlega waloryzacji do korica realizacji umowy, takze w razie zmiany stawki podatku
AT.

33) Niedoszacowanie, pominiecie, lub nienalezyte rozpoznanie zakresu przedmiotu zaméwienia nie moze by¢
podstawg do zgdania zmiany wynagrodzenia.

34) Wykonawca umozliwi przeprowadzenie kontroli realizacji kursu przez Pawiat Tarnogdrski, jak

Linne instytucje kontrolne wyznaczone przez Instytucje Posredniczaca (Urzad Marszatkowski Wojew6dztwa
Slgskiego w Katowicach) i Instytuq;? Zarzadzajgcg (ministra wiasciwego ds. rozwoju),

35) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia archiwizacji wszystkich dokumentow zwigzanych z
realizowanym projektem do 31 grudnia 2020 r.

36) Z wybranym w drodze postepowania Wykonawcg Zamawiajgcy zawrze umowe zgodnie z zatacznikiem nr
7¢ dg SIWZ z uwzglednieniem jego formy crganizacyjno — prawnej.

CZESC D - Przeprowadzenie kursu managera gastronomii dla uczniow ponadgimnazjalnych szkét zawodowych
powiatu tarmogorskiego realizowanego w ramach projektu "Mam zawdd-mam prace w regionie”,
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1) Planowana maksymalna liczba Uczestnikéw kursu managera gastronomii wynosi 30 oséh.

2) Zamawiajgcy zastrzega prawo zmiany liczby Uczestnikdw kursu, w przypadku: .

a) rezygnacji Uczestnika kursu z udziaii w projekcie ,Mam zawdd — mam prace w regionie”,

b) rezygnacji Uczestnika kursu z kursu managera gastronomii,

c) w innych przypadkach losowych. i} . o .

3) W przypadku zmniejszenia planowanej liczby os6b objetych wsparciem, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
do ograniczenia przedmiotu zamdwienia, bez prawa wystgpienia Wykonawai 0 roszczenia odszkodowawcze
z tytutu utraconych korzysci. Zamawiajacy zaplaci za faktyczna liczbe osoh, tore zrealizowaly kurs managera
gastronomii w petnym wymiarze godzin. Cena jednostkowa tj. cena za 1 Uczestnika kursu managera
gastronomii nie ulegnie zmianie, a Wykonawca nie wniesie zadnych roszczen w stosunku do Zamawiajacego.
W powyzszym przypadku rozliczenie nastapi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu umowy tj. na
podstawie list obecnosci. . _ X o .
4£Zamawiajacy przekaze Wykonawcy w terminie do 15 dni roboczych od dnia podpisania umowy wzdr listy
obecnosci, wzor ankiety ewaluacyjnef oraz imienng liste Uczestnikdw kursu wraz z danymi kontaktowymi.

5) Wykonawca zobowigzany jest przed rozpoczeciem zaje¢ lecz nie pdzniej niz w terminie do 5 dni ro oczych
od otrzymania imiennej listy Uczestnikéw kursu, dostarczyé Zamawiajacemu harmonogram zaje¢ kursu,
obejmujacy wszystkie zajecia przeprowadzane dia wszystkich Uczestnikdw kursu, Harmonogram powinien
zawierac co najmniej: terminy wraz z godzinami prowadzania zajec oraz tematyke poszczegoinﬁch zajec.

6) Zajecia beda prowadzone zgodnie Z przekazaréym Zamawiajgcemu harmonogramem, przez adrg 0
odpowiednich kwalifikacjach i do$wiadczeniy zgodnie z wykazem 0sob stanowiacym zalgeznik nr 5 do SIWZ.
Wszelkie odstepstwa od harmonogramu zajec, wymagaja uprzedniej zgody Zamawiajgcego.

7) W przypadku uzasadnionej niecbecnosci Uczestnika kursu naieirjq odrobi¢ w ustalonym terminie. Termin
ustﬁlany bedzie indywidualnie z instruktorem prowadzacym zajecia lub innym upowaznionym pracownikiem
Wykonawcy.

8))(/Vykonawca Zobowigzany jest do informowania Zamawiajgcego o powtarzajgcych sie nieohecnodciach
kazdego z Uczestnikéw kursu oraz kazdorazowo o ukoniczeniu kursu przez kazdego Uczestnika kursu.

9) Wykaz os6b realizujgcych Zamowienie przedtozony w ofercie jest wigzacy. Zamawiajacy dopuszcza
mozliwo$¢ dokonania zmiany po podpisaniu umowy w zakresie zmiany osob uczestniczacych w realizacji
zamdwienia pod warunkiem, iz osoby wykonujace zaméwienie beda posiadatly doswiadczenie | kwalifikacje w
stopniu nie mniejszym niz wymagany w trakcie postepowania o udzielenie zamdwienia.

10) Kurs managera gastronomii ma nha celu przygotowanie Uczestnikow kursu do wykonywania zawodu
Managera Gastronomii.

11) Ramowy pro%ram kursu managera gastronomii obejmuje nastepujgce zagadnienia:

a) manager - funkcje managera, w tym elementy zarzgdzania oraz elementy psychologii,

b) ekonomiczno — prawne, w tym: podstawy mikroekonomii, teoria wyboru konsumenta, podstawy prawa
gospodarczego, elementy ksiegowodai, zagadnienia zwigzane z rozrachunkami z ZUS, zagadnienia zwigzane
z rozliczeniami z US, elementy promacji i reklamy, podstawowe zagadnienia ubezpieczeniowe, rozliczenia

Z pracownikami, system HACCP w gastronomii, zagadnienia zwigzane z Sanepidem, elementy technologii
zywienia,

¢) sztuka restauracyjna, w tym: podstawowe zagadnienia z zakresu savoir vivre restauracyjnego, elementy
sztuki barmariskie], elementy sztuki kelnerskiej, elementy sztuki baristy, elementy sztuki sommelierskigj,
organizacja imprez zbiorowych.

12) Po zakorczeniu kursu przez Uczestnikdw kursu, Wykonawca jest zobowiazany do przeprowadzenia
egzaminu koricowego.

13) Uczestnik kursu, ktérﬁ zda egzamin koricowy z wynikiem pozytywnym otrzyma certyfikat ukoriczenia kursu
w 'eayku polskim i w jezyku angielskim.

14)) czestnik kursu, ktory ukoriczyt kurs w petnym wymiarze godzin otrzyma zadwiadczenie potwierdzajgce
jego udziat w kursie.

15) Wykonawca zobowigzany jest do uzyskania potwierdzenia odbioru zaswiadczeri lub/i certyfikatow, poprzez
ziozenie podpisu przez Uczestnikdw kursu.

16) Zajecia w ramach kursu managera gastronomii odbeda sie na terenie powiatu tarnogorskiego, w
zapewnionych przez Zamawiajgcego salach wykiadowych.
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17) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu wszelkie niezbedne materialy szkoleniowo —
dydaktyczne zwigzane z przeprowadzeniem kursu w szczegolnosci podreczniki i testy. Przekazane materiaty
dydaktyczne moga stanowic gotowe publikacje dostepne na rynku (aktuaine podreczniki), nie moga naruszad
praw autorskich 0sob trzecich. Materiaty dydaktyczne zostana przekazane kazdemu Uczestnikow kursu na
whasno$¢ za pokwitowaniem na liscie odbioru na poczatku szkolenia badz na biezaco zgodnie z realizowanym
tematem zajec. ) o .

18) Wykonawca zapewni kazdemu Uczestnikowi kursu wszelkie akcesoria niezbedne do realizacji zaje¢ kursu
managera gastronomii. _ ] )

19) Wykonawca zobowigzany jest do poinformowania Uczestnikow kursu kazdorazowo przed rozpoczeciem
zajec, ze zajecia sa realizowane w ramach projektu ,Mam zawdd - mam prace w regionie”, a projekt
wspéifinansowany Jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.

20) Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane ze $wiadczeniem ustugl, w tym wydrukow materiatow
dydaktycznych oraz koszty zakupu akcesoriow niezbednych do realizacji zajec.

21) llos¢ godzin zajec przypadajaca na jednego Uczestnika kursu nie moze by¢ mniejsza niz 12 godzin (1
godzina = 60 minut).

22) Zajecia w ramach kursu winny odbywaé sie w godzinach niepokrywajgacych sie z godzinami zaje¢ lekcyjnych
Uczestnikow kursu w dniach od poniedziatku do pigtku. Za pisemng zgodg Uczestnikow kursu, zajecia moga
odbywac sig réwniez w soboty, niedziele i $wieta. )

23) Wykonawca zobowigzuje sie do ponoszenia otépowuedziainoéci za wszelkie szkody powstate w zwigzku z
wykonywaniem przedmiotu umowy, w tym za szko y wyrzadzone osobom trzecim, za szkody oraz hastepstwa
nieszczesliwych wypadkdéw powstate w zwiazku ze swiadczeniem ustug oraz niezwiocznego zawiadomienia

w formie pisemnej Zamawiajacego o wypadku podczas kursu, oraz sporzadzenia karty wypadku ustalajgcej
okalicznosci i przyczyny oraz przekazania jej Zamawiajacemu i poszkodowanemu.

24?(Wykonawca zobowigzany jest do umieszczania logo UE, EFS, POKL i nazwy projektu na wszystkich
dokumentach i materiatach edukacyjnych zwigzanych z przeprowadzanym kursem (w tym na listach
obecnosci). Wykonawca jest réwniez zobowigzany do oznaczenia logo UE, POKL oraz EES pomieszczer, w
ktorych odbywaé sie beda zajecia w ramach kursu.

25) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia nastepujacej dokumentacji, na kt6ra skladaja sie:

a) listy obecnosci Uczestnikow kursu, potwierdzone ich wiasnorecznymi podpisami wraz z tematyka zajec,

b) harmonogram zajec z wykazem tematdw i wymiaru godzin zajeé wraz z podpisami Uczestnikow kursu,

c) protokoly odbioru akcesoridw i materiatdow dydaktycznych przez Uczestnikdw kursu, potwierdzone ich
whasnorecznymi podpisami,

dL protokoly z przeprowadzonych egzaminéw koricowych zawierajgce imienny wykaz Uczestnikdw kursu, ktdrzy
ukonczyli kurs managera gastronomii, zdali/nie zdali egzaminu,

e) kopie zaswiadczen i certyfikatéw potwierdzajgcych ukoriczenie kursu w petnym wymiarze godzin przez
kazdego Uczestnika kursu,

f) ankiety ewaluacyjne na zakonczenie kursu,

g) dokumentacja fotograficzna z przeprowadzonego kursu zapisana na elektronicznym nosniku danych (piyta
CD lub pendrive).

26) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia innej niz wymieniono w pkt. 25 dokumentacji, jesli powyzsze
wynika z obowigzujacych w momencie prowadzenia kursu, przepiséw prawa.

ZTLF‘O zakoriczeniu wszystkich zajeé, Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajacemu peing
dokumentacje. Dokumenty te nalezy przedtozyé Zamawiajgcemu w terminie do 3 dni roboczych od dnia
ukonczenia kursu przez kazdego Uczestnika kursy.

28) Po zakoriczeniu kursu managera gastronomii zostanie sporzgdzony protokdt odbioru ustugi, podpisany
przez Naczelnika Wydzialu Strategii, Promocji i Sportu lub osobe jego zastepujlatca: oraz osobe upowazniong
ze strony Wykonawcy. Podstawg do dokonania odbioru beda podpisane listy obecnosci oraz wypetnione przez
Uczestnikow kursu ankiety ewaluacyjne.

29)hP0 pfdpisaniu przez obie strony protokoiu odbioru Wykonawca wystawi Zamawiajgcemu fakture VAT/
rachunek,

30) Ptatnosc nastgpi przelewem na rachunek bankowy wskazany w fakturze/rachunku w terminie 30 dni od daty
wptywu do kancelarii ogélnej Zamawiajgcego, prawidtowo wystawione] faktury/rachunkuy.
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31) Wynagrodzenie nie podlega waloryzacji do korica realizacji umowy, takze w razie zmiany stawki podatku
VAT.

32) Niedoszacowanie, pominiecie, lub nienalezyte rozpoznanie zakresu przedmiotu zaméwienia nie moze byé
podstawg do zadania zmiany wynagrodzenia.

33) Wykonawca umozliwi przeprowadzenie kontroli realizacji kursu przez Powiat Tarnogorski, jak

i,inne instytucje kontrolne wyznaczone przez Instytucje Posredniczacg (Urzad Marszatkowski Wojewddztwa
Slaskiego w Katowicach) i instytucje Zarzadzajaca (ministra wiasciwego ds. rozwoju),

34) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia archiwizacji wszystkich dokumentéw zwigzanych z
realizowanym projektem do 31 grudnia 2020 r.

35) Z wybranym w drodze postepowania Wykonawcag Zamawiajgcy zawrze umowe zgodnie z zatgcznikiem nr
7d do SIWZ z uwzglednieniem jego formy organizacyjno — prawnej

1.1.3) Wspdlny Stownik Zaméwieh (CPV)

[ Stownik gtéwny Stownik uzupetniajacy (jezeli dotyczy)
Gléwny przedmiot 80530000 ]
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Sekcja IV: Procedura

IV.1)Rodzaj procedury (podano w pierwotnym ogloszeniu)
® Otwarta

O Ograniczona

O Ograniczona przyspieszona

O Negocjacyjna

O Negocjacyjna przyspieszona

O Dialog konkurencyjny

O Negocjacyjna z uprzednim ogtoszeniem

O Negocjacyjna bez uprzedniego ogtoszenia

O Negocjacyjna z publikacja ogtoszenia o zaméwieniu

O Negocjacyjna bez publikacji ogtoszenia o zaméwieniu

O Udzielenie zaméwienia bez uprzedniej publikacji ogtoszenia o zaméwieniu w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej

IV.2)informacje administracyjne

IV.2.1)Numer referencyjny: (podano w pierwotnym ogfoszeniu)
OR.ZP.272.4.43.2013

IV.2.2)Dane referencyjne ogloszenia w przypadku ogloszen przestanych droga elektroniczna:

Pierwotne ogloszenie przestane przez
® eNotices
O TED eSender

Login: ENOTICES_powiat_t
Dane referencyjne ogloszenia: 2014-029068 rok i numer dokumentu

IV.2.3)Ogtoszenie, ktérego dotyczy niniejsza publikacja:
Numer ogloszenia w Dz.U.: 2014/S 045-075490 z dnia: 05/03/2014 (ddfmm/rrrr)

IV.2.4)Data wystania pierwotnego ogloszenia:
03/03/2014 (dd/mm/rrrr)
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Sekcja VI: Informacje uzupetniajgce

VI.1) Ogtoszenie dotyczy:
O Procedury niepeingj
Sprostowania

O Informacji dodatkowych

VI.2) Informacje na temat niepetnej procedury udzielenia zaméwienia:

O Postepowanie o udzielenie zamdwienia zostato przerwane

O Postepowanie o udzielenie zaméwienia uznana za nieskuteczne
O Zambwienia nie udzielono

L1 Zamdwienie moze by¢ przedmiotem ponownej publikacji

VL1.3) Informacje do poprawienia lub dodania :

VI1.3.1)

® Zmiana oryginalnej informacji podanej przez instytucje zamawiajaca
O Publikacja w witrynie TED niezgodna z oryginalng informacja,
O Oba przypadki

V1.3.2)
O W ogtoszeniu pierwotnym
O W odpowiedniej dokumentagji przetargowej
(wigcej informacji w odpowiedniej dokumentacji przetargowej)
® W obu przypadkach
(wigcej informacji w odpowiedniej dokumentacji przetargowej)

V1.3.3) Tekst, ktory nalezy poprawié w pierwotnym ogtoszeniu
Miejsce, w ktérym znajduje sie Zamiast;

Zmieniany tekst: 1) Planowana maksymalna liczba
11.1.5) Krotki opis zamdwienia Uczestnikow kursu barmariskiego
lub zakupu. Czes¢ B - pierwszego stopnia wynosi 90 osdb.
Przeprowadzenie kursu

barmarniskiego pierwszego stopnia

dla uczniow ponadgimnazjalnych

szkot zawodowych powiatu

tarnogodrskiego realizowanego w

ramach projektu "Mam zawdd-mam

prace w regionie”

Zamiast:

20) Zajecia w ramach kursu

winny odbywa¢ sie w godzinach
niepokrywajacych sie z godzinami
zajet lekeyjnych Uczestnikdw kursu
w dniach od poniedziatku do piatku.
Za pisemng zgodg Uczestnikéw
kursu, zajecia moga odbywac sie
réwniez w soboty, niedziele i $wieta.

Miejsce, w ktérym znajduje sie
zmieniany tekst:

11.1.5) Krétki opis zamdwienia

lub zakupu. Czes$é B -
Przeprowadzenie kursu
barmanskiego pierwszego stopnia
dia uczniéw ponadgimnazjalnych
szkot zawadowych powiatu
tarnogorskiego realizowanego w
ramach projektu “Mam zaw6d-mam
prace w regicnie”

Zamiast:

40. Zgodnie z art. 144, ust. 1
ustawy Zamawiajacy przewiduje
mozliwos¢ zmiany postanowier

Miejsce, w ktérym znajduje sie
zmieniany tekst:
V1.3) Informacje dodatkowe
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przekazang przez instytucje zamawiajaca

Powinno byé:

1) Planowana maksymalna liczba
Uczestnikow kursu barmariskiego
pierwszego stopnia wynosi 122
osoby.

Powinno by¢:

20) Zajgcia odbywad sie beda w
ustalonych przez Zamawiajacego
grupach, w podziale na grupy liczace
maksymalnie 15 os6h, w godzinach
niepokrywajacych sie z godzinami
zajec lekeyjnych Uczestnikow kursu
w dniach od poniedziatku do pigtku.
Za pisemng zgodg Uczestnikow
kursu, zajecia mogg odbywaé sie
réwniez w soboty, niedziele i Swieta.

Powinno by¢:

40. Zgodnie z art. 144, ust. 1
ustawy Zamawiajacy przewiduje
mozliwas¢ zmiany postanowief;
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zawarte] umowy w stosunku do

tresci oferty, na podstawie ktdrej
dokonano wyhoru Wykonawcy na.
skutek okolicznosci, ktére powoduija,
ze zmiany beda konieczne z punkiu
widzenia intereséw Wykonawcy [ub
Zamawiajgcego w szczegdlnosci w
zakresie;

1} Zmiany terminu wykonania
zamowienia spowodowanych
prziczynami lezgcymi poza
Wykonawcg | Zamawiajgcym

w szczegdinosci wystapieniem

.Sty wyzszej". Pod pojeciem .Sity
wyzszef" Zamawiajacy rozumie
okolicznesci, ktére pomimo
zachowania nalezytej starannosci sg
nieprzewidywalne oraz ktérym nie_
mozna zapohiec lub przeciwstawié
sie skutecznie.

2) Zmiany danych zaréwno po
stronie Zamawiajgcego jak | ‘
Wykonawcy w sytuacji gdy w trakcie
obowigzywania umowy zaistnieja
takie zmiany.

3) Zmiany zatacznikéw do umowy w
szczegolnosci wzordw i formularzy:
list obecnoéci, ankiet,
harmonogramu zajec.

4) Zamiany oséb wykonujacych
zamowienie, wskazanych w ofercie
w nastepujgcych przypadkach:
aénie wywigzywania sie z )
obowigzkow lub nienalezytego ich
wykonywania,

h) choroby lub innych zdarzen
losowych,

c) jezeli zmiana stanie sig konieczna
z jakichkolwiek innych przyczyn
niezaleznych od Zamawiajgcego i
Wykonawcy (np. rezygnacja).

Nowa osoba musi spetniac warunek
udziatu w postepowaniu, w stopniu
nie mniejszym

niz wymagany w trakcie
postepowania o udzielenie
Zamowienia.

5) Innym niz wymienione wyzej z

zastrzezeniem art. 140 ust. 3 ustawy.

VI1.3.4) Daty, ktére nalezy poprawi¢ w pierwotnym ogtoszeniu

Miejsce, w ktdrym znajdujg sie Zamiast:
zmieniane daty: 14/04/2014 Godzina: 09:30
(dd/mm/rrrr)
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Zawarte] umowy w stosunku do

tresci oferty, na podstawie ktérej
dokonano wyboru Wykonawcy na
skutek okolicznosci, ktore powoduija,
ze zmiany bedg konieczne z punktu
widzenia Intereséw Wykonawcy [ub
Zamawiajacego w szczegdlnodci w
zakresie:

1) Zmiany terminu wykonania
zamoéwienia:

a) spowodowane przyczynami
lezacymi poza Wykonawca i
Zamawiajgcym w szczegolnosci
wystapieniem ,sity wyzszej”, Pod
pojgciem ,sity wyzszej" Zamawiajacy
rozumie okolicznosci, ktdre pomimo
zachowania nalezyte| starannoséci sg
nieprzewidywalne ‘oraz ktérym nie
mozna zapobiec lub przeciwstawic
sie skutecznie,

b) wynikajgcej z przedtuzenia
terminu realizacji projektu.

2) Zmiany danych zardwno po
stronie Zamawiajgcegqo jak i
Wykonawcy w sytuacji gdy w trakcie
obowigzywania umowy zaistniejg
takie zmiany.

3) Zmiany zatgcznikéw do

urnow'y w szczegolinosci wzordw |
formularzy: list obecnasci, ankiet,
harmonogramu zajec.

4) Zamiany 0s6b wykonujacych
zamdwienie, wskazanych w ofercie
w nastepujgcych przypadkach:

aj nie wywigzywania sie z
obowigzkow Iub nienalezytego ich
wykonywania,

b) choroby lub innych zdarzen
losowych,

c) jezeli zmiana stanie sie konieczna
z jakichkolwiek innych przyczyn
niezaleznych od Zamawiajacego i
Wykonawcy (np. rezygnacja).

Nowa osoba musi spehiac¢ warunek
udziatu w postepowaniu, w stopniu
nie mniejszym niz wymagany w
trakcie postepowania o udzielenie
Zzamowienia.

5) Innym niz wymienione wyzej z
zastrzezeniem art. 140 ust.’3 ustawy.

Powinno by¢:
28/04/2014 Godzina: 02:30
(dd/mm/rrrr)
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IV.3.3) Warunki otrzymania
specyfikacji, dokumentéw
dodatkowych lub dokumentu

opisowego

Miejsce, w ktérym znajduja sie Zamiast: Powinno byé¢:

Zmieniane daty: 14/04/2014 Godzina: 09:30 28/04/2014 Godzina: 09:30
IV.3.4) Termin sktadania ofert lub (dd/mm/rrrr) (dd/mm/rrrr)

wnioskdw o dopuszczenie do udziatu
W postepowaniu

Miejsce, w ktérym znajduja sie Zamiast: Powinno by¢:
Zmieniane daty: 14/04/2014 Godzina: 10:00 28/04/2014 Godzina: 10:00
1IV.3.8) Warunki otwarcia ofert (dd/mm/rrrr) (dd/mmirrrr)

VI.3.5) Adresy i punkty kontaktowe, ktére nalezy poprawié

VI.3.6) Tekst, ktéry nalezy dodac¢ do pierwotnego ogtoszenia
Miejsce, w ktérym nalezy dodaé tekst: Tekst do dodania:

VL.4) Inne dodatkowe informacje:

VI.5) Data wystania niniejszego ogloszenia:
04/04/2014 (dd/mmy/rrrr) - 1D:2014-045566

'J{Q"' A R
A

Aleksands

y Kyl al |
Kral-Skowron
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